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Accueil de Loisirs et halte-garderie

Du 6 avril au 10 avril 2026
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Péche durable

e Toutes nos viandes sont d’origine francaise sauf en cas
de difficultés d’approvisionnement.

e Nos menus sont assaisonnés par du sel provenant d’un saunier de
Charente-Maritime.

e Les outils utilisés pour la rédaction des menus sont conformes au groupe
d’étude des marchés restauration collective et nutrition (GEMRCN) et
validé par la diététicienne.

e [acuisine se réserve la possibilité de modifier les menus en cas de
difficulté d’approvisionnement.




